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Verpflegungskonzepte nach MaB

Offnungszeiten: 8:00 - 14:00 Uhr

Montag

Tellergericht 1
frische Bratwurst an Dijonjus

mit Kohlrabigemiise

und Kartoffeln
(56,9, 22, 23)

Mittagstisch: 11:30 - 13:30
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Dienstag

Tellergericht 1
geschmorte Entenbrust

mit Orangensauce, Rotkohl

und Kartoffeln
(5,9,17, 22, 23)

Mittwoch

Tellergericht 1
Serbisches Reisfleisch

mit buntem Salat
(5,9, 22, 23)
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Donnerstag

Tellergericht 1
Saftiges
Schweineschnitzel

mit Puztasauce, Pommes Frites

und Beilagensalat
(5.6,8,9,22,23)

vom 13.05.-17.05.2024

Telefon:
02102/7398589

| PRTR

Freitag

Tellergericht 1
Kibbelinge vom Seelachs

mit Beilagensalat, Butterkartoffeln

und Sauce Remoulade
(5,6,9,23,24)

Tellergericht 2
Afrikanisches Stew

| mit schwarzen Bohnen,

| Tomate, Erdnuss und Reis
(5,9,17b, 22, 23)
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Tellergericht 2
vegetarisch gefiillte
Paprikaschote

mit Tomatensauce und Reis
(5,9, 22, 23)

Tellergericht 2
frisches Spargelragout

mit Wurzelgemiise,

Barlauchrahm und Gnocchi
(5,6,9)

Tellergericht 1: € 7,30

Tellergericht 2
Blumenkohlschnitzel

mit hollandischer Sauce,

Kartoffelstampf und Salatstreifen
(5,6,9)

Tellergericht 2
hausgemachtes Omlette

mit Vichykarotten

und Salzkartoffeln
(5,6,9)

gericht 2: €710

Selbstverstandlich missen Sie kein komplettes Tellergericht bestellen.

Hauptkomponente Tellergericht: 3,60€).

Fir Beilagen berechnen wir je Portion 1,45€.
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Anderungen vorbehalten!

Die Liste kennzeichungspflichtiger Zusatzstoffe und AIIergenF hangt zur Ansicht aus.

Wir wunschen guten Appetit und einen angenehmen Arbeitstag.
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